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[image: image1.png]



1. מה קורה לקרח כאשר מוציאים אותו מן המקפיא אל השַיש?  או מה קורה לגלידה כשמוציאים אותה מן המקפיא לגביע הגלידה בטמפרטורת החדר?
מה השם של התהליך שהתרחש?
2. מה קורה כאשר שמים מלח בסלט?  או מה קורה כאשר שמים סוכר בתה?
      כיצד קוראים לתהליך שמתרחש?

3. מה ההבדל (שווה ושונה) בין שני התהליכים?

ניסוי  1

	ציוד
	חומרים

	· כַּן ובו 7 מבחנות

· ספטולה

· בקבוק שטיפה עם מים מזוקקים
· קיסם ארוך לערבוב
· מרקר
	7 כוסיות כימיות של 50 מ"ל ובהן מעט משבעת המוצקים הבאים:

· מלח בישול

· סוכר

· נחושת כלורית

· גיר (סידן פחמתי)

· גבס (סידן גופרתי)

· אשלגן כלורי

· עופרת יודית
נייר מגבת


מהלך הניסוי:      

1. רישמו על כל אחת מן המבחנות את שם המוצק שיוכנס לתוכה.
2. מלאו כל אחת משבע המבחנות במים עד למחצית גובה המבחנה.

3. העבירו בעזרת הספטולה כמה גרגירים מכל חומר למבחנה ונערו היטב את הנוזל (דאגו לכך שהספטולה לא תירטב במים). נגבו את הספטולה בין חומר לחומר.
4. רשמו בטבלה את כל התצפיות שראיתם.
5. רשמו לפחות שאלה אחת שהתעוררה בעקבות הניסוי. 
ניסוי  2

	ציוד
	חומרים

	· 2 מבחנות

· כוסית כימית של 100 מ"ל

· שתי ספטולות
· קיסם ארוך לערבוב
· מרקר
	2 כוסיות כימיות של 50 מ"ל ובהן מעט:

· עופרת חנקתית

· אשלגן יודי




מהלך הניסוי:

1. רישמו על כל אחת מן המבחנות את שם המוצק שיוכנס לתוכה.
2. מלאו את המבחנות במים עד למחצית גובה המבחנה.

3. העבירו בעזרת ספטולה אחת מעט עופרת חנקתית למבחנה אחת.
4. העבירו בעזרת ספטולה אחרת מעט אשלגן יודי למבחנה השנייה.
5. שיפכו בבת אחת את תוכן שתי המבחנות אל הכוסית הכימית.
6. המתינו מעט וצפו במתרחש.
7. רישמו את תצפיותיכם לאורך כל ניסוי 2.
שאלות

1. מה קרה בעת ערבוב  תוכן המבחנות?

2. רשמו שאלות שמתעוררות אצלכם בעקבות ניסוי זה.
3. מתי לדעתכם ניתן להשתמש בתהליכים מסוג זה בחיי היום-יום?
בסיום העבודה, זכרו להחזיר ציוד לעגלה בצורה מסודרת  והשאירו את סביבת העבודה שלכם נקייה ומסודרת.








עבודה נעימה !
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