מפגש 5 -  כימיה ואוכל 1 - קביעת אחוז השומן בשני סוגי מרגרינה מזולה 
מטרת הניסוי: קביעת אחוז השומן בשני סוגי מרגרינה והשוואתו לרשום על גבי האריזות. 
חלק א' - הניסוי

1. רישמו במחברת את שם הניסוי: קביעת אחוז השומן בסוגי שונים של מרגרינה.

2. רשמו על הכוסיות הכימיות את סוג המרגרינה שאתם בודקים וכן את שמכם.

3. מלאו את הכוסיות הכימיות הקטנות בסוגים השונים של המרגרינה עד לגובה של 60 – 80 מ"ל (כ   2/3  עד  ¾ מגובה הכוס).

4. חממו את המים שבכוסית הכימית הגדולה.

5. הכניסו לתוכה את אחת הכוסיות שמכילה מרגרינה וחממו עד להתכת כל המרגרינה 

6. הוציאו את הכוסית הקטנה בעזרת אטב עץ והניחו בצד.

7. חיזרו על שני השלבים האחרונים (6 ו- 7) עם הכוסית הכימית הנוספת
8. בתום הניסוי העבירו את כל הכוסיות אל המקרר.

חלק ב' – החישוב

לקראת סוף השיעור, או בשיעור הבא, תקבלו את הכוסיות הכימיות עם המרגרינה הקפואה.

תוכלו לראות בכוסיות שתי שכבות – העליונה היא שכבת השומן.

1. בעזרת סרגל מִדדו את גובה המרגרינה וכן את גובה שכבת השומן כפי שמתואר בציור הבא:
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2. חשבו את אחוז השומן במרגרינה בכל כוסית
3. הכינו במחברת טבלה כדוגמת זו שבתחתית העמוד – מספר השורות כמספר סוגי המרגרינה שבדקתם
4. רישמו בטבלה שהכנתם את התוצאות של הניסוי שלכם.

5. על הלוח יהיו רשומים אחוזי השומן במרגרינות השונות כפי שהם רשומים על האריזה. הוסיפו אותם לטבלה 

ענו על השאלות הבאות במחברת:

1. מה למדתם מן הניסוי?

2. האם אתם מעונינים לבצע ניסוי נוסף באותו נושא, מהו הניסוי?

3. האם הניסוי היה מעניין?
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